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L’ENOTECA 
DEL CORSO

A Z I E N D A

L’Enoteca del Corso, situata nel cuore di Piacenza, in Cor-
so Vittorio Emanuele 232, è molto più di un semplice loca-
le dove gustare vini pregiati e piatti ricercati. È il risultato 
di un percorso fatto di passione, duro lavoro e un forte 
legame familiare, guidato da Vincenzo Licari, un giovane 
che, partendo dal basso, ha saputo costruire un’attività 
di successo, trasformando una passione in una realtà af-
fermata. La gavetta di Vincenzo inizia nel mondo della ri-
storazione, dove svolge diversi ruoli, da lavapiatti ad aiuto 
cuoco. “Questa esperienza mi ha permesso di apprende-
re tutti i passaggi necessari per gestire un’attività nel set-
tore – ricorda Vincenzo -. Nel frattempo, per mantenermi, 
facevo anche tre lavori al giorno, alternando il lavoro in 
un bar, un’enoteca e una pizzeria”. Un punto di svolta ar-
riva quando, per caso, inizia a lavorare nel negozio di ga-
stronomia e vini francesi chiamato “La Gourmanderie”. 
Nonostante non avesse mai avuto contatto con il mondo 
del vino, Vincenzo si appassiona rapidamente a questo 
settore, frequentando numerosi corsi. L’amore per il vino 
lo porta a sognare di aprire un’attività propria che riesce 
ad aprire nel 2017 in Corso Vittorio Emanuele. 

Inizialmente, il locale era molto piccolo, con soli tre tavoli-
ni, un’affettatrice e un bancone. Fin da subito, la famiglia 
di Vincenzo ha svolto un ruolo fondamentale supportando 
concretamente e moralmente la sua attività. In partico-
lare, i fratelli, la madre e il padre lo hanno sempre aiutato 
fin dai primi anni di attività. “Senza la mia famiglia questa 
avventura non sarebbe nemmeno partita – afferma Vin-
cenzo - . Sono stati loro a credere nel mio sogno quando 
era solo un’idea e a sostenermi nei momenti più difficili, 
dedicandosi con passione e sacrificio a ogni aspetto dell’e-
noteca, dalla selezione dei vini alla cura del locale.” Grazie 
alla loro unione e al loro impegno, l’enoteca è cresciuta di-
ventando non solo un punto di riferimento per gli amanti 
del vino, ma anche un luogo dove si respira l’autenticità 
di una gestione familiare. Nei primi anni, l’enoteca si con-
centra principalmente sulla vendita di vino e salumi e nel 
2019 arriva la svolta con l’ingresso del fratello Alessandro, 
che si occupa della cucina. Insieme, decidono di ampliare 
l’enoteca, aggiungendo un’altra sala per iniziare a offrire 
anche un servizio di ristorazione. Nonostante le difficoltà 
causate dalla pandemia di Covid-19, l’enoteca continua a 
crescere e a evolversi. Oggi, l’Enoteca del Corso è un pun-
to di riferimento a Piacenza ed è in continua espansione, 
con progetti futuri per allargarsi ulteriormente. La filosofia 
di Vincenzo è quella di crescere un passo alla volta, con 
un’attenzione particolare alla ricerca di piccoli produttori 
di vino. L’enoteca del Corso offre un’ampia selezione di vini, 
sia di grandi marche che di piccoli vignaioli; nella Carta dei 
Vini, lunga venticinque pagine, si trovano le migliori pro-
duzioni locali e nazionali suddivisi per territorio regionale 
oltre che per tipologia. Si va dall’ormai immancabile Pro-
secco agli Spumanti Metodo Classico, passando dai bian-
chi fermi e frizzanti. Non mancano i vini Rosè e un’ampia 
scelta di vini rossi, dai fermi alle versioni superiori e riserva. 
La lista spazia anche oltre ai confini nazionali esplorando 
la vastità della produzione francese e offrendo gusti pro-
venienti dai cinque continenti. La cucina, dal canto suo, 
combina sapori tradizionali e tecniche innovative. Ogni 
piatto è un viaggio tra tradizione e innovazione, dove gli 
ingredienti della terra locale incontrano l’originalità delle 
nuove tendenze gastronomiche. Vincenzo ha trasformato 
l’enoteca in un luogo dove l’attenzione al dettaglio e alla 
qualità sono fondamentali. La passione per il vino e l’im-
pegno nel creare un ambiente accogliente sono evidenti in 
ogni aspetto dell’attività. L’Enoteca del Corso è un esem-
pio di come la passione, il duro lavoro e il sostegno familia-
re possano portare a risultati eccezionali. Un locale dove si 
respira la storia di una famiglia e l’amore per il buon vino.

Esterno dell’Enoteca del Corso.

I due fratelli Alessandro Licari 
chef e Vincenzo Licari titolare.

La Famiglia riunita.

UNA STORIA 
DI PASSIONE, 
FAMIGLIA E CRESCITA 
NEL CUORE DI PIACENZA


